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MACCHERONI 
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

ORECCHIETTE
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

PASTA ATM
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MARITATI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

CICATELLI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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TROFIETTE
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

STROZZAPRETI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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CAVATELLI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

SAGNE INCANNULATE
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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TAGLIATELLE
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

TAGLIOLINI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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PAPPARDELLE
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

TAGLIOLINI
LIMONE E PEPE
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO LIMONE E PEPE DISIDRATA-
TO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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MARITATI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

MACCHERONI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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CAVATELLI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

ORECCHIETTE
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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SAGNE INCANNULATE
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

TROFIETTE
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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STROZZAPRETI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA 
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

MACCHERONI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

PASTA SECCA
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STROZZAPRETI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

CAVATELLI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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MARITATI
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

TROFIETTE
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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MARITATI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

MACCHERONI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

CICATELLI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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TROFIETTE
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

STROZZAPRETI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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CAVATELLI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

ORECCHIETTE TRIS

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA, CON SPINACI E 
POMODORO DISIDRATATO

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE
AL NERO DI SEPPIA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA,
CON NERO DI SEPPIA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

MARITATI TRIS
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA, CON SPINACI E 
POMODORO DISIDRATATO

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

PESO NETTO 500g
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MACCHERONI TRIS
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA, CON SPINACI E 
POMODORO DISIDRATATO

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

PESO NETTO 500g

ORECCHIETTE
PAGLIA E FIENO
DI SEMOLA
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA, CON SPINACI DISI-
DRATATI.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE
AL PREZZEMOLO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA, CON PREZZEMO-
LO DISIDRATATO

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

ORECCHIETTE
AL PEPERONCINO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA, PEPERONCINO 
DISIDRATATO.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE
AL BASILICO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA, BASILICO DISI-
DRATATO.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

ORECCHIETTE
LIMONE E PEPE
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO E ACQUA, LIMONE E PEPE 
DISIDRATATO.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE
COLORATE
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO 
DURO, SPINACI, CURCUMA, POMO-
DORO DISIDRATATO, NERO DI SEP-
PIA E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITÀ 12,50 CIRCA

PESO NETTO 600g

I PRODOTTI VENGONO CONFEZIONATI IN SCATOLE 
DA 5 KG CONTENENTI 10 BUSTE DA 500 GR.
Dimensione cartone pasta secca:  400x205x190 mm
Dimensione cartone pasta fresca:  380x280x180 mm




