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...il meglio della Natura
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IL PASTIFICIO

Il pastificio fu fondato nel 1984 con produzione di
paste tipiche regionali e con la vendita al dettaglio.
Nel 1996, la richiesta da parte dei clienti sempre
piu numerosi di poter portare la pasta all’estero e
poterla gustare in qualsiasi momento dell’anno,
abbiamo iniziato a lavorare la pasta in ATM e
SECCO, con un shelf-life di 180 gg per I'atm e 720
gq per il secco garantendo sempre la stessa qualita. ‘

LA NOSTRA LINEA

La nostra linea di prodotti ¢ realizzata con semole
solo pugliesi di altissima qualita per poter garanti- .
re il vero sapore del grano, tramandato da madre a '
- figlia con ricette molio antiche. E solo con una cura
appropriata e una determinazione -nel produrre e
. nel presentare paste di altissima quﬂhm che oggi %
smrﬂq sul_mercato mondiale e abbiamo conquistato
i palati del muudﬂ COn cose cosi povere come acqua. ..
E'fﬂﬂﬂﬂ 4 NS T

W
Pastificio LT i

v r -.._. A E If,'--‘—-..\\ : | | rj_
; ' ~, ;.', \L _:__:.RY" . - \ i y
- L 'ﬁ‘ - L ' r M., % s
AN 1O S

dal 1584




PASTA ATM

MACCHERONI
DI SEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA
& 4°A24°C

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE
DI SEMOLA

INGREDIENTT: SEMOLA DI GRA

DURO E ACQUA..
TEMPO COTTLy{Z‘ :4/6 MIN.
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MARITATI
- DISEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4° A 24°C

PESO NETTO 500g

CICATELLI
‘DI SEMOLA |
: e . ‘1‘
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA. - ~
s A
TEMPO QQTTyé;A_/@MIN. Y

CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4°A24°C ‘;"1' s . 1 5
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TROFIETTE
DI SEMOLA

X! INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
- DURO E ACQUA.

" TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

" CONSERVARE A TEMPERATURA DA
oA 24°C

| PESO NETTO 500g
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STROZZAPRETI
DI SEMOLA

INGREDIENTL: SEMOLA DI GRAN:P
DURO EACQUA. )

TEMPO COTTU :4/6 MIN. 3 |

CONSERVARE Ac TEMPER}ATURA
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CAVATELLI
DI SEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4° A 24°C

PESO NETTO 500g
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SAGNE INCANNULATE
‘DI SEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DUROEACQUA. R
——

TEMPO COTTURA:4/6 MIN,
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TAGLIATELLE
DI SEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.

- TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

| CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4°A24°C

PESO NETTO 500g
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TAGLIOLINI

DI SEMOLA

- <
INGREDIENTT: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA. -y
& . I.
TEMPO COTT'# :4/6 MIN. r'j;

|  CONSERVARE A.‘I‘EMPERATURA DA
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PAPPARDELLE
DI SEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.

CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4° A 24°C

PESO NETTO 500g
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TAGLIOLINI R
LIMONE E PEPE -.

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO I',IMONE E PEPE DISIDRATA+
TO E ACQUA. #

CON FARINA D,I ORZOIL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 4/6 MIN., H'\, -
CONSERVAR]i A TEMPERATUM DA
4°A24°C L *_ i
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MARITATI
DI ORZO

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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MACCHERONI
DI ORZO
INGREDIENTL SEMOLA DI GRANO

DURO E ACQUA. -
CON FARINA DI QRZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTUM 4/6 MIN
CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4° A24°C 1 &
}’ESO NETTO 5005 =
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CAVATELLI
DI ORZO
INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO

DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA:4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4° A 24° C

PESO NETTO 500g

ORECCHIETTE
DI ORZO

INGREDIENTL: SEMOLA DIGRANO

DURO E ACQUA. - | ..
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA h

TEMPO COTTURA:4/6 MIN. .
CONSERVARE A TEMPERATURA DA -
£A4C :

O NETTO 500g
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SAGNE INCANNULATE
DI ORZO

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 4/6 MIN.
CONSERVARE A TEMPERATURA DA
4° A 24° C

PESO NETTO 500g
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TROFIETTE R
DI ORZO
INGREDIENTT: SEMOLA DI GRAND

DURO E ACQUA. Gt
CON FARINA‘DI;;ﬁRzo IL 20% CIRCA \k

'*.~. A
TEMPO COTTlfRA 46 MIN . %
CONSERVARE A TEMPERATURA DA.H }
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PASTA SECCA

ORECCHIETTE
DI SEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.

7
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TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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MACCHERONI s 3
DI SEMOLA |
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INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA. - -4
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TEMPO QOTTI‘ﬁzA: 12/14 MIN.

UMIDITA 12,50 CIRCA
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. STROZZAPRETI
- DI SEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

I BTN AN Ak CERA
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UMIDITA 12,50 CIRCA
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INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA. r""‘" -
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! TEMPO COTT\}{A’: 12/14 MIN.
3 R S

'i

A AR ERL L '.'-
| CANVATELLI ’

Pl S nnE

i AT T R T =

UMIDITA 12,50 CIRCA.

SR Y

‘f:'

%

RSl T L NP
e Lﬁ 1 PESONETTOS00g =

-

S

-

dl"."'-"""_

-; I.-rl.-r 4
_.‘.dltﬁl..




MARITATI
DI SEMOLA

IS\ B INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
”'I'.E‘;ﬁ? { DURO E ACQUA.
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TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
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UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

TROFIETTE
'DISEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRA

DURO E ACQUA. -
TEMPO qon*éi 12/14 MIN.
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MARITATI
DI ORZO
INGREDIENTIL: SEMOLA DI GRANO

DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

MACCHERONI
DI ORZO
INGREDIENTL SEMOLA DI GRANO

DURO EACQUA. -
CON FARINA DI QRZO IL 20% CIRCA



ORECCHIETTE
DI ORZO

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

k. TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
A e 20 'gg ;11 UMIDITA 12,50 CIRCA
e PESO NETTO 500g

CICATELLI
DI ORZO

INGREDIENTL: SEMOLA DIGRANO

DURO E ACQUA. - |
CON FARINA“DI ORZO IL 20% CIROA h

CICATELLY
W

TEMPO COTTURA: 12/ 14 MIN.
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TROFIETTE
DI ORZO

INGREDIENTL: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.

CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA
bicme o TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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, STROZZAPRETI Y
/ DI ORZO
. INGREDIENTT: SEMOLA DI GRAND
DURO E ACQUA

CON FARINA”DI;;ﬁRzo IL 20% CIRCA

TEMPO COTTJRA 12/ 14 MIN
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CAVATELLI
DI ORZO

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA.
CON FARINA DI ORZO IL 20% CIRCA

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE TRIS

INGREDIENTI: SEMOLA DI ,GRA:Ii_II'_O

DURO E ACQUA, CON SPINACI E

POMODORO DISIDRATATO
‘:jl-

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

. |

UMIDITA 12,50 CIRCA




ORECCHIETTE
AL NERO DI SEPPIA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA,
CON NERO DI SEPPIA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g ‘

MARITATI TRIS
DI SEMOLA
INGREDIENTIL: SEMOLA DI GRANO

DURO E ACQUA, CON SPINACIE
POMODORO DISIDRATATO

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

PESO NETTO 500g




— MACCHERONI TRIS

V=%, DISEMOLA

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA, CON SPINACI E
POMODORO DISIDRATATO
TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

PESO NETTO 500g
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ORECCHIETTE N
PAGLIA E FIENO '-
DI SEMOLA

INGREDIENTIL: SEMOLA DI GRANO .
DUROE ACQUA;*CON SPINACI DISI- \

DRATATL LSRN
TEMPO COTTURA: 12/14 MIN. 31‘%
PESONETTO500g. ~ . =




ORECCHIETTE
AL PREZZEMOLO

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA, CON PREZZEMO-
LO DISIDRATATO

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g

ORECCHIETTE
AL PEPERONCINO
INGREDIENTL SEMOLA DI GRANO

DURO E ACQUA, PEPERONCINO"
DISIDRATATO.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
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UMIDITA 12,50 CIRCA
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ORECCHIETTE
AL BASILICO

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO E ACQUA, BASILICO DISI-
DRATATO.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.

UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 500g
- .—a‘_.._dl;_:‘.
ORECCHIETTE |
LIMONE E PEPE
o INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
o

DURO E ACQUA, LIMONEEPEPE %
DISIDRATATO. ;+ e
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ORECCHIETTE
COLORATE

INGREDIENTI: SEMOLA DI GRANO
DURO, SPINACI, CURCUMA, POMO-
DORO DISIDRATATO, NERO DI SEP-
PIA E ACQUA.

TEMPO COTTURA: 12/14 MIN.
UMIDITA 12,50 CIRCA

PESO NETTO 600g
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dal 1984

" PASTIFICIO LORY
MO S5.AS.

di Maghe Alessandro & C,

PASTIFICIO:
Via Marconi, 43 - Supersano (LE)
SEDE LEGALE:
Piazza Savonarola, 2 - Supersano (LE)
Cell: 338 37 23 459
E-mail: info@pastificiolorymc.com
PIVA 04587500754




